BOMBO MASSAJADOR A VACUO

MS-1200V

CARACTERISTICAS:

B

PAPINOX

JUNTOS CRIAMOS SOLUGOES

@000

@ o
REVIC

O bombo massajador a vacuo é utilizado para e massajar os musculos na produg¢ao de carnes
de alta qualidade em fabricas de processamento de carnes. A principal vantagem desta
maquina é o vacuo pulsante, que alonga o musculo e provoca maior absorgao da salmoura de
decapagem. A carne fica suculenta e quebradica. Os musculos sdo massajados em um
tambor fechado usando a gravidade. Gracas ao sistema especializado de pas, a carne circula
da tampa do tambor para o fundo e para tras, o que torna a carne macia.

TIPO:

CAPACIDADE TOTAL:

ENTRADA MAXIMA:

PESO:

CONTROLE DE VELOCIDADE VARIAVEL:
POTENCIA DO MOTOR:

ROTACAO (RPM):

CAPACIDADE DA BOMBA DE VACUO:

MS-1200V
1200 L
840 KG
900 KG
Inversor
1,5 KW
1~9

40 (M3/h)
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